NOS PLANCHES el o

Uniquement sur réservation

“pour I'apéro”

Planche de Cochonnaille — 6<€/pers.

Assortiment de plusieurs charcuteries

Planche du Gueuleton — 75€(10/12 pers))

3 os a moelle gratines, 24 escargots au beurre persille,
patates au lard, terrine de boudin noir, camembert roti au miel

(Euf d’Autruche a 1a Coque — 110€ (6/8 pers.)
Servi avec ses mouillettes au jambon de parme
Disponible de mai a aout

“orillades & fruits de mer”

Planche des Copains — 175%€ (6/8 pers.)

2 T-Bone de veau, 2 tomahawks de cochon Roi Rose,
1 poulet fermier Noir de Bretagne, 1 céte de beoeuf, chorizos grillés,
pommes grenailles et légumes de saison

Planche avec + de Copains — 290€ (10/12 pers.)

3 T-Bone de veau, 3 tomahawks de cochon Roi Rose,
1 poulet fermier Noir de Bretagne, 1 céte de boeuf, chorizos grillés,
crevettes marinees, tentacules de poulpes,
pommes grenailles et légumes de saison

Planche des Copains en Mariniéres — 480€ (6/8 pers.)

3 homards Bleus bretons, 1 bourriche d’huitres Fines de Claire,

6 gambas Tigres (crevette géante), 4 tentacules de poulpes,
couteaux en persillades, crevettes marinees,
coques et palourdes en mariniere

Planche des Copains en Ski — 21€/pers. (minimum 4 pers.)

Raclette traditionnelle, charcuterie et pommes de terre



